Rudolf und Elfriede Huwer (beide links) freuen sich
ger fiir die Metzgerei in der Schwarzwaldstrae gefunden, die sich in der Wurstkiiche schon wohl fithlen.
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: Mit Sabine Krause und Volker Ziaja haben sie kompetente Nachfol-

Foto: Weis

Bei Huwer geht es wieder um die Wurst

Niederrad. Die Wurstkiiche
hat Volker Ziaja bereits aus-
probiert, nach alter Metzger
Sitte seine Wurste uber der
Glut von Sigemehl geriu-
chert. Denn seit einigen Ta-
gen tut sich was in der Metz-
gerei Huwer: Theken und Re-
gale werden hergerichtet,
schon bald mit Fleisch und

Feinkost bestiickt. Denn zum-

1.September wird Volker Zia-
ja, ansassig in Eschborn, den
Traditionsbetrieb  in  der
Schwarzwaldstrale  weiter-
fihren. Sogar den groften
Teil der Einrichtung seines
Vorgangers Siegfried Bir wird
er ubernechmen—bis auf den
antiken Eisenherd im Schau-
fenster, der bald ein neues
Platzchen finden wird.

Die Offnungszeiten (mon-
tags und samstags von 8 bis
13 Uhr, dienstags bis freitags
von 8 bis 18.30Uhr) bleiben
wie gehabt, zum Schwarz-
waldstraflenfest am  3.Sep-
tember feiert Volker Ziaja sei-

~actand  mit  einem

Spanferkel. Die Nachbar-
handler in der Schwarzwald-
strale sind froh: Wahrend die
Niederrader ~ Geschaftswelt
noch die Insolvenz von Metz-
germeister Siegfried Bar ver-
arbeitete, begab sich dessen
Vorganger und Hausbesitzer
Rudolf Huwer umgehend auf
die Suche nach einem Nach-
folger. Er versprach, alles zu
tun, um schon wenige Wo-
chen nach der Schliefung
wieder Eroffnung zu feiern.
Und er hat Wort gehalten:
~Wenngleich ich mir dabei
fast wie ein Gewerkschafter
vorgekommen bin®, riaumt
Huwer ein und schmunzelt.
Denn Volker Ziaja wird so-
gar sieben der zuletzt elf Mit-
arbeiter von Bir uberneh-
men. ,Mein Geschaft in Esch-
born behalte ich ja als Filiale
weiter®, erklart er. Doch we-
gen eines Bauvorhabens
musste seine dortige Wurst-
kiiche abgerissen werden.
LDeshalb werde ich in der
Schwarzwaldsszae  meine

Waurst- und Fleischwaren fiir
meine Kunden in Niederrad
und in Eschborn produzie-
ren.“ Und das teilweise in his-
torischem - Ambiente: Denn
die Wurstkiiche der fritheren
Metzgerei Gass und Kunz
-stammt aus dem Jahr 1902. .
Einige der gewohnten Spe-

zialititen werden die Nieder-

rader auch kunftig vorfinden:
Denn neben Klassikern wie
Pfalzer Leberwurst, Fleisch-
wurst oder Presskopf will Zia-
ja vor allem von den Mittags-
gerichten einiges von seinem
Vorginger Bir iibernehmen,
dafiir das Geschift mit weite-
ren Stehtischen einrichten.
,Die Metzgerei Huwer hat
in der Region noch immer ei-
nen Namen. Auflerdem kann
ich hier selbst Fleischerware
mit Qualitit produzieren, an-
derswo hitte ich Zugestind-
nisse machen miussen®, er-
klirt Ziaja. Schon die Eltern
des 44-jahrigen fithrten in
Eckenheim eine Metzgerei
gleichen Namens. ,Was mich

an Ziaja iiberzeugt hat, ist s
ne Standfestigkeit. Er hat si:
sofort mit dem Geschaft ¢
freunden konnen, war s
aber auch nach einer Wo
noch sicher®, betont Huw
Deshalb sei die Wahl
ihn gefallen, zumal Ziaja
seiner Lebensgefihrtin
ne Krause eine weitere °
vierte Arbeitskraft im Ve
einbringe. ,Fast war ict
weit, selbst noch mal
Eisen zu steigen®, raw
Altmeister ein. Das k
Huwer aber nach 13
Ruhestand doch nict
in Frage. Daftir hat er
Gewissheit, dass au
fried Bar und seine
dith neue Arbeit ir
efunden haben.
Bleibt .die Frage
dem schmiedeeises
wird. Ziaja will ihy
en Heimam’nuseu‘;“
derrad uibergeber|
er in der Wohn!/
Ehrenplatz finde/
de des Bezirksve |



